Оттенки вина (от желтого до коричневого)
	Цвет
	Вывод

	Белые вина

	Почти бесцветный
	Очень молодое, хорошо защищенное от окисления. Современный метод винификации в чане

	Светло-желтый с зелеными отблесками
	От молодого до очень молодого, винифицированное и выдержанное в чане

	Соломенно-желтый, желтое золото
	Зрелое. Возможно, выдерживалось в бочке

	Медно-золотой, бронзово-золотой
	Уже старое

	Янтарный с черным
	Окисленное, слишком старое

	Розовые вина

	Розовато-серый, оранжево-розовый, розовые отблески
	Розовое вино, полученное методом винификации красного винограда по-белому, и молодое серое вино

	От лососево-розового до очень светлого ярко-красного
	Фруктовое розовое вино, предназначенное быть выпитым молодым

	Розовый с оттенками желтого с примесью луковой шелухи
	Становится старым для своего типа

	Красные вина

	Фиолетовый
	Очень молодое. Достойный оттенок раннего Гаме и Божоле Нуво (6-18 месяцев)

	Чисто-красный (вишневый)
	Ни молодое, ни выдержанное. Апогей для вин, которые не являются ни ранними, ни обладающими хорошим потенциалом выдержки (2-3 года)

	Красный с оранжевым краем поверхности вина
	Зрелое состояние вина недлительной выдержки

	Начало старения (от 3 до 7 лет)

	От красно-коричневого до коричневого
	Только элитные вина достигают своего апогея, будучи «одетыми» в это платье (для прочих – слишком поздно)



Оттенки вина (от светлого к темному)
	Цвет
	Причины
	Вывод

	Очень светлый
	Отсутствие экстрагирования, дождливый год, чрезмерный урожай, молодые виноградные лозы, недостаточно зрелый виноград, гнилой виноград, слишком кратковременная мацерация, ферментация при низких температурах
	Легкие вина без потенциала длительной выдержки, вина «скромных» миллезимов (годы созревания урожая винограда)

	Темный
	Хорошее экстрагирование, низкий урожай, старые лозы, успешная винификация
	Хорошие или высококлассные вина, большое будущее



Оттенки вина (от желтого до коричневого)
	Цвет
	Вывод

	Белые вина

	Почти бесцветный
	Очень молодое, хорошо защищенное от окисления. Современный метод винификации в чане

	Светло-желтый с зелеными отблесками
	От молодого до очень молодого, винифицированное и выдержанное в чане

	Соломенно-желтый, желтое золото
	Зрелое. Возможно, выдерживалось в бочке

	Медно-золотой, бронзово-золотой
	Уже старое

	Янтарный с черным
	Окисленное, слишком старое

	Розовые вина

	Розовато-серый, оранжево-розовый, розовые отблески
	Розовое вино, полученное методом винификации красного винограда по-белому, и молодое серое вино

	От лососево-розового до очень светлого ярко-красного
	Фруктовое розовое вино, предназначенное быть выпитым молодым

	[bookmark: _GoBack]Розовый с оттенками желтого с примесью луковой шелухи
	Становится старым для своего типа

	Красные вина

	Фиолетовый
	Очень молодое. Достойный оттенок раннего Гаме и Божоле Нуво (6-18 месяцев)

	Чисто-красный (вишневый)
	Ни молодое, ни выдержанное. Апогей для вин, которые не являются ни ранними, ни обладающими хорошим потенциалом выдержки (2-3 года)

	Красный с оранжевым краем поверхности вина
	Зрелое состояние вина недлительной выдержки

	Начало старения (от 3 до 7 лет)

	От красно-коричневого до коричневого
	Только элитные вина достигают своего апогея, будучи «одетыми» в это платье (для прочих – слишком поздно)



Оттенки вина (от светлого к темному)
	Цвет
	Причины
	Вывод

	Очень светлый
	Отсутствие экстрагирования, дождливый год, чрезмерный урожай, молодые виноградные лозы, недостаточно зрелый виноград, гнилой виноград, слишком кратковременная мацерация, ферментация при низких температурах
	Легкие вина без потенциала длительной выдержки, вина «скромных» миллезимов (годы созревания урожая винограда)

	Темный
	Хорошее экстрагирование, низкий урожай, старые лозы, успешная винификация
	Хорошие или высококлассные вина, большое будущее



